

田市管餐〔2018〕2号

关于开展创建2018年餐饮服务“明厨亮灶”

省级示范单位工作的通知

各市场监管所，县局各股室、直属单位：
为督促餐饮服务单位诚信经营，鼓励消费者积极参与餐饮服务食品安全监督，强化企业自律和社会共治，促进食品安全责任有效落实，推动餐饮服务“明厨亮灶”工作的开展，引领带动餐饮服务提供者共同创造安全放心的餐饮消费环境，根据市食安办、市食药监局《关于印发开展创建2018年餐饮服务“明厨亮灶”省级示范单位创建工作方案的通知》（明食安办【2018】4号）文件精神，现制定我县创建工作实施方案如下：

一、工作目标

自2018年3月到2018年9月，在我县选1家食品安全基础较好、责任意识较强的餐饮服务单位，按照创建“明厨亮灶”示范单位的内容、标准及工作要求，通过政府引导、企业自律、社会监督和监管部门指导，完成对申报单位的达标考评，在全县树立起餐饮服务“明厨亮灶”先进示范典型，引领带动餐饮服务提供者共同创造安全放心的餐饮消费环境，促进我县食品安全保障水平的稳步提高。

二、申报对象业态、规模要求

申报创建餐饮服务“明厨亮灶”省级示范单位的餐饮服务单位须在大型以上及餐饮服务量化分级动态等级被评为好的餐饮服务单位（或上年度量化等级评定为A级的餐饮服务单位）、集体用餐配送单位、中央厨房、重大活动餐饮服务接待单位、就餐人数300人以上学校（不含托幼机构）食堂、餐饮服务连锁单位等餐饮服务单位中产生。

三、创建内容和展示要求

“明厨亮灶”是指餐饮服务提供者为让消费者享有知悉其接受服务真实情况的权利，通过采用透明玻璃幕墙、隔断矮墙或参观窗口以及视频显示、网络展示等方式，将餐饮服务关键部位与环节进行展示，实现阳光操作，便于公众监督的一种措施。

（一）展示形式及使用。“明厨亮灶”展示形式主要分为透明厨房、视频厨房和网络厨房（详见备注），使用网络厨房形式的，在其实体店就餐场所应设置视频设备（显示屏）展示；餐饮服务提供者可根据自身实际情况，采取单独或综合使用上述“明厨亮灶”展示形式。

（二）展示的基本要素。“明厨亮灶”示范单位必须公开展示的基本要素分为关键部位和重要环节。关键部位包括：加工烹饪间（区）、专间（专用操作区域）、清洗消毒间（区）；重要环节包括：进货查验、后厨加工、冷（生）食类食品加工、餐饮具洗消等。

四、申报与考核评定

（一）申报。县局餐饮监管股要按照要求，负责组织指导我县符合条件的餐饮服务单位开展申报，填写福建省创建餐饮服务“明厨亮灶”示范单位申报表（附件1），经县市场监管局、县食安办初审后，于2018年4月10日前报送至市食品药品监管局、食安办复审及省食安办、省食品药品监管局确认。

（二）考核评定。2018年9月5日前，县局餐饮监管股负责会同县食安办对我县申报的“明厨亮灶”示范单位开展初评工作；初评合格的，报送市食品药品监管局，并配合做好省市食安办、食品药品监管局对创建单位的检查与验收。
五、工作要求

（一）制定方案，部署落实

县局餐饮监管股应根据市局文件要求，将我县创建工作实施方案于2018年3月30日前报市食品药品监管局、市食安办，明确创建推进措施和计划安排，并做好申报、推荐和初评工作等，确保示范创建工作目标保质保量完成。

（二）注重实效，大胆创新

县食安办、县市场监管局要结合本地实际，积极创新示范创建工作的方式方法，把握好示范单位的代表性和示范性，及时研究解决示范创建过程中出现的新情况、新问题，确保示范创建工作取得实效。

（三）加强引导，积极参与

要加强开展创建餐饮服务“明厨亮灶”示范单位工作的宣传引导，广泛宣传创建工作的目的意义，不断提高餐饮服务单位、从业人员和公众食品安全等相关知识的知晓率，引导消费者积极参与食品安全监督，强化企业自律和社会共治，促进食品安全责任有效落实，营造安全放心的餐饮消费环境。
附件：1.福建省创建餐饮服务“明厨亮灶”示范单位申报表

2.福建省餐饮服务“明厨亮灶”示范单位评定标准
大田县市场监督管理局

                                       2018年3月29日

附件1
福建省创建餐饮服务“明厨亮灶”示范单位申报表

	申报单位
	
	食品经营餐饮服务许可证号
	

	经营地址
	

	法定代表人

（负责人）
	
	联系电话
	

	食品安全

管理员
	
	联系电话
	

	餐饮服务

单位业态
	餐饮服务经营者：特大型、大型餐馆□；中央厨房□；集体用餐配送单位□。

	
	单位食堂：就餐人员300人以上的学校食堂□。

	
	其他：餐饮服务连锁经营单位□；重大活动餐饮服务接待单位□。

	“明厨亮灶”

展示方式
	透明厨房□；视频厨房□；网络厨房□；综合方式□。

	监管责任单位
	

	县级食安办意见

（盖章）　　　年　　月　　日


	县级食品安全监管部门意见

（盖章）　　　年　　月　　日



	设区市级食安办意见

（盖章）　　　年　　月　　日


	设区市级食品安全监管部门意见

（盖章）　　　年　　月　　日




备注：本表一式六份，省、市、县食安办和食品安全监管部门各持一份。
附件2
福建省餐饮服务“明厨亮灶”示范单位评定标准
	内容
	要求和扣分标准
	分

值
	扣

分
	得

分
	备　　注

	操作展示
	1.进货查验展示。展示验货过程，展示原料品牌，购物发票等，每缺一类扣3分。
	9
	
	
	1. 展示方式为透明厨房、视频厨房、网络厨房。不同展示内容，可采取任选一种或多种综合展示方式，使用网络厨房展示的，在其实体店就餐场所明显位置应设置视频设备（显示屏）展示。

2. 学校食堂操作应在就餐大厅明显位置展示，并接入学校相关管理人员电脑予以监督。

3.信息公示应在店内醒目位置，添加剂可在菜单上公示。

4.鼓励使用高清监控摄像设备，鼓励在互联网上进行操作展示和信息公示。

	
	2.原料清洗展示。展示动物性、植物性、水产品分类清洗画面，每缺一类扣2分。
	9
	
	
	

	
	3.切配展示。展示动物性、植物性、水产品分类切配画面，每缺一类扣3分。
	9
	
	
	

	
	4.烹饪展示。展示烹饪画面，成品摆放画面，每缺一类扣6分。
	12
	
	
	

	
	5.专间或专用操作区展示。展示制作加工和成品摆放画面，展示预进间洗手消毒和进入专间画面，每缺一类扣6分。
	24
	
	
	

	
	6.餐具消毒展示。展示消毒画面，未展示扣10分。
	10
	
	
	

	信息公示
	7.展示许可证，餐饮量化评定等级、食品安全承诺，每缺一类扣6分。
	18
	
	
	

	
	8.公示食品添加剂使用情况和自制饮料配方，自制调味品、自制火锅底料、自制糕点使用的添加剂，每缺一类扣1分。
	9
	
	
	


说明：1.评定要求具体内容可以合理缺项（缺项按该项内容满分算）。

2.扣分项中每小项扣分分值相加不超过该内容设定的分值。

3.满分为100分，得分90分以上（含90分）为达标。
抄送：市食药局，县委办、县人大办、县政府办、县政协办。
大田县市场监督管理局办公室          2018年3月29日印发
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